Forste kock sokes till Restaurang Bryggan pa Lidingo!

Nu sOker vi dig som vill vara med och ta en klassisk skargardskrog pa Liding0 till
nasta niva av upplevelse for vara gaster. Du far laga god mat i en inspirerande
skargardsmiljo samtidigt som du blir del av ett litet team som satter gasten forst och
gillar att leverera god service, halla hég kvalitet och samtidigt ha roligt pa jobbet!

Om Restaurang Bryggan

Restaurang Bryggan ligger i Gashaga Marina langst ut pa sddra Lidingd. Gasterna
ar till storsta del boende pa Lidingdé och uppskattar Bryggan som den hemtrevliga

lokala krogen runt hornet. Restaurangen har en inomhusdel med 40 sittplatser och
en terass med ytterligare 38 sittplatser. Bryggan ar en familjar restaurang dar gott

samarbete mellan ledning, kdk och servis ar mycket viktigt. Har hjalps alla at.

Vad innebar det att vara forste kock pa Bryggan?

Dina huvudsakliga arbetsuppgifter ar att planera inkdp, bestalla och ta emot ravaror,
forbereda och tillaga mat samt att presentera maten pa ett tilltalande satt till gast. Du
ska ha forstaelse for vikten av kdkets I6nsamhet och vara behjalplig med
kostnadskalkyler vid storre offerter sasom fester och event.

Bryggan bjuder pa en klassisk skargardsmeny under hela sdsongen men flexibilitet
att erbjuda variation av sdsongens ravaror finns genom "Dagens/Veckans Tavla”. Du
ar ibland sjalv i koket men oftast ar ni tva och da har du en assisterande
kock/kallskanka som du samarbetar med. Kdket skoter aven kdksdisk och stadning
av kok efter avslutat pass.

Bryggans oppettider 2026

Bryggan 6ppnar for sasongen onsd 1 april och har 6ppet till slutet av september med
mojlig férlangning. Oppettider i april och sept &r 16-22 onsdag till fredag samt 12-22
I6rdag och sdndag. Under maj — augusti ar det 6ppet tis — fre 16-22 samt 16r och sén
12-22. Oppettider kan variera.

Vem ar du?

Du sjalvklart intresserad av mat och kulinarisk utveckling. Du har kansla for smaker
och den visuella presentationen. Du ar uppmarksam pa detaljer och gasters
individuella behov. Du tar ansvar, uppskattar kvalitet, ordning och reda, bade i ditt
eget och dina kollegors arbete. Allt for att ge gasten en fantastisk maltidsupplevelse.
Du har arbetat minst 3 &r som a la carte kock samt har kockutbildning eller
motsvarande kompetens. Du ar en positiv lagspelare som ser mojligheter. Vi lagger
stor vikt vid personliga egenskaper och installning.

Om tjansten
Tjansten ar en sasongsanstallning pa heltid fran slutet av mars till slutet av
september med mgjlig forlangning.

Vi tar enbart emot ansdkningar via email, personal@restaurangbryggan.se. Mark din
ansokan "Forste kock”. Ansokningar behandlas I6pande och tjansten kan tillsattas
innan sista ansdkningsdag som ar 19 februari, 2026. Besok garna var hemsida for
mer information www.restaurangbryggan.se
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Vi ser fram emot att valkomna dig till oss pa Bryggan!



