Restaurangchef, kombinerad hovmastare, sokes till Restaurang
Bryggan pa Lidingo!

Nu sOker vi dig som vill vara med och ta en klassisk skargardskrog pa Liding0 till
nasta niva av upplevelse for vara gaster. Du far maojlighet att leda en restaurang i en
inspirerande skargardsmiljo, ar en del av ett team som satter gasten forst och gillar
att leverera god service, halla hoég kvalitet och samtidigt ha roligt pa jobbet!

Om Restaurang Bryggan

Restaurang Bryggan ligger i Gashaga Marina langst ut pa sddra Liding6. Gasterna
ar till storsta del boende pa Lidingdé och uppskattar Bryggan som den hemtrevliga

lokala krogen runt hérnet. Menyn ar en klassisk skargardsmeny och erbjuder aven
"Veckans/Dagens Tavla”. Restaurangen har en inomhusdel med 40 sittplatser och
en terass med ytterligare 38 sittplatser. Bryggan ar en familjar restaurang dar gott

samarbete mellan ledning, kok och servis ar mycket viktigt. Har hjalps alla at.

Vad innebdr det att vara restaurangchef/hovmastare pa Bryggan?

Du har det dvergripande ansvaret for att kostnadseffektivt drifta restaurangen samt
arbetsleda och utveckla medarbetarna. Restaurangchefen pa Bryggan maste ha en
operativ roll och du fungerar aven som hovmastare.

Dina huvudsakliga ansvarsomraden:

o Operativt ledarskap: Planerar verksamheten och den dagliga driften. Arbetar
aven operativt i driften (hov, servis, bar) vid behov och sakerstaller effektivitet
och en hog gastupplevelse.

o Ekonomi: Budgetansvar, kostnadskontroll och Ionsamhet i driften.

o Personal: Sakerstaller ratt kompetens och ser till att personalen trivs och
utvecklas.

e Rutiner och policies: Implementerar rutiner och policies samt sakerstaller att
egenkontroller och gallande lagstiftning alltid efterfdljs.

Bryggans oppettider 2026

Bryggan o6ppnar for sasongen onsd 1 april och har 6ppet till slutet av september med
mojlig forlangning. Oppettider i april och sept ar 16-22 onsdag till fredag samt 12-22
I6rdag och sdndag. Under maj — augusti ar det dppet tis — fre 16-22 samt 16r och son
12-22. Oppettider kan variera.

Vem ar du?

Vi tror att du har jobbat flera ar i branschen, har erfarenhet av att leda och haft rollen
som restaurangchef. Du kanske ar en duktig hovmastare med goda ledaregenskaper
och ekonomiskt lagd sa att restaurangchefsrollen ar ett naturligt nasta steg for dig.
Nagra viktiga egenskaper:

Erfaren ledare fran restaurangbranschen.

Resultat- och I6sningsorienterad med ett starkt affarssinne.

Trivs i en dynamisk miljo och tycker det ar kul att jobba

Serviceinriktad, I6sningsorienterad och kan leda i hogt arbetstempo.
Erfarenhet av kassasystem (garna Ancon), Nets, Waiteraid och Planday.

Om tjansten



Tjansten ar en sdsongsanstallning pa heltid fran slutet av mars till slutet av
september med majlig forlangning. Uppstart pa deltid enligt verenskommelse
behdvs fran mitten av mars.

Vi tar enbart emot ansdkningar via email, personal@restaurangbryggan.se. Mark din
ansdkan "Restaurangchef’. Ansékningar behandlas I6pande och tjansten kan
tillsattas innan sista ansékningsdag 19 februari, 2026. Besdk garna var hemsida for
mer information www.restaurangbryggan.se

Vi ser fram emot att valkomna dig till oss pa Bryggan!
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